Tantargy neve:Elelmiszermingség és élelmiszerlar-biztonsag Kreditértéke: 4

A tantargybesorolasa koteled

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere”50/50 (kredit%)

A tanora tipusa ésdraszama 28 Ora ebadas és 28 dra gyakorlat az adéktvben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazaogébbi modok, jellemzik: -

A szadmonkéréanaddja: koll.
Az ismeretelletirzésben alkalmazandovabbi médok: 6néllo projektfeladat elkészitése

A tantargytantervi helye: 2. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantérgy-leiras: elméleti ismeretanyag leirasa

A tantargy oktatdsanak altalanos célja, hogy hallgamegismerkedjenek az élelmiszel
minéségét befolyasold tényékel és a szabalyozasukra szolgaldirédsokkal, rendeletekke)
Megismerkedjenek az élelmiszerlanc biztonsagot é&fold tényedkkel, az élelmiszere
termelése és @dhllitasa soran fellép veszélyekkel. Emellett megismerjék a kockazateéem
lépéseit, a kockazatkezelési letsgigeket, a mikrobiolégiai és kémiai kockazatbetsés a
kockazatkommunikaciot.

Az élelmiszermifiség és az azt befolyasol6 ténylez

Az élelmiszerbiztonsagot befolyasolo ténglez

Az élelmiszermidséget és —biztonsagot szabalyoZirakok, rendeletek, szabvanyok
Kémiai veszélyek és kockazatok

Mikrobioldgiai veszélyek és kockazatok, az élelraisel terjed betegségek
Toxikologiai alapfogalmak és huméan expozicio becslé

A kockézatelemzés alapjai

A kockazatbecslés lépései

Kockéazatkezelési leh&tégek a gyakorlatban

10. Kockazatkommunikacio

11. Kémiai kockazatbecslés a gyakorlatban

12. Mikrobioldgiai kockazatbecslés a gyakorlatban

13. Genetikailag madositott élelmiszerek élelmiszedrighgi kockazata

14. Esettanulmanyok attekintése
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Tantargy-leiras: gyakorlati ismeretanyag leirasa

A gyakorlat altalanos célja, hogy a hallgatok aiadésokon kapott informaciok alapjan atlass
hogy az allattenyésztés miben és hogyan befolyagallaz élelmiszerek biztonsagat. Emell
képet kapjanak arrél, hogy az Aallattenyésztésbhatve a takarmany &allitasban milyen
veszélyek lehetnek, melyek nem csak adli&l készib élelmiszerek biztonsagat, hanem
minéségét is befolyasolhatjak. Emellett szamolasi fatiakbn keresztil megtanuljak, hogy az al
termékekkel kapcsolatos veszélyek kockazatat holpraet megbecsulni.

1. Az éllati eredet élelmiszerek miéségét befolyasol6 tényée

2. Az allattenyésztés és takarmanyozas élelmiszersaty vonatkozasai

3. Az allati ereddt termékek dlallitdsaval kapcsolatos higiéniabehsok, az allati eredét
termékek kereskedelme

4. Az allati ereddt termékekben éforduld kémiai veszélyek

5. Az allati ereddt termékekben éfordulé mikrobioldgiai veszélyek

6. Allati eredeti termékek altal okozott human megbetegedések
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7. A kockazatelemzés eszkdzei a gyakorlatban,

8. Az allati ereddt terméket elllitd vallalkozadsok kockazat alapu besorolasa

9. A kockazatkezelési lehgtégek ismertetése a vagohidakon

10. A kockézatkezelési leh&tégek ismertetése a hus-, tej- és tojasfeldolgpemékben
11. Allatgyogyaszati készitmények hasznalatanak kotkérzalése

12. A Clostridium botulinunkockazatanak becslése tejtermékekben

13. A GM kukoricapollen kockéazatbecslése

14. Esettanulmanyok attekintése

A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom:

1. Szeitzné Szabo, M.: (2008). Elelmiszer-biztons@jytetelemzés és kockazatértékelés.
ISBN: 978-963-502-896-2

2. Biro, G. — Bir6, Gy.: (2000). Elelmiszer-biztons&iplalkozas-egészségiigy. ISBN:
963502257

3. Laczay, P.: (2008). Elelmiszer-higiénia. Elelmisaec-biztonsag. Meigazda Kiado,
Budapest. ISBN: 9789632864204

4. Bakosné, M.: Huméan egészségkockazat becslése//(hiplayer.hu/158843-1-fejezet-
human-egeszsegkockazat-becslese.html)

5. IPCS (2010): WHO human health risk assessmentitoolkemical hazards. ISBN: 978-
92-4-154807-6

Azoknak azeléirt szakmai kompetencidaknak, kompetenci-elemeknel a felsoroldsaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudas:
— Medgfeleb ismeretekkel rendelkezikdként) az allati eredétélelmiszerekkel és a
takarmanyokkal kapcsolatos veszélyek és kockaZatisknerésére
- Rendelkezik a kockazatbecsléshez szikséges iskiakte
b) képesséq:
- Keépes a megszerezett tudas alapjan azonositaliaazéedet: termékekkel kapcsolatos
veszélyeket és azokra kockéazatot szamolni
c) attitid:
— Torekszik az allati eredétermékekkel kapcsolatos problémak szakmai alaptibérd
megoldasara
— Torekszik a legtjabb tudoméanyos eredmények fell#d&zra
d) autonémia és felalsség:
— Felebsséget vallal a megfetemindsédi és biztonsagos allati eredetlelmiszerek
eléallitasa irant

Tantargy felelése: Dr. habil. Czipa Nikolett, adjunktus, PhD

Tantargy oktatdsaba bevont oktatok: Alexa Lorand, PD-hallgatd, Kantor Andrea, PhD-
hallgaté

Evkozi ellenérzés madja:

1 darab 6nall6 projektfeladat elkészitése a viz¥gaak 3. hetéig.

Szamonkérés modszereinek részletei:

Szobeli vizsga a tételsor szerinti tartalommalizagaidiszakban meghirdetett datumokon.

Az alairas megszerzésének feltételei:

Az 6nall6 projektfeladat sikeres elkészitése égakarlatokon vald aktiv részvétel. A




gyakorlatokrol valé hidnyzas megengedheiertéke félévente harom hianyzas.

Tételsor:

1. Az élelmiszerbiztonsag fogalma és az azt befolyasnlyedk

2. Az allati ereddt termékek d@allitAsanak higiéniai szabalyozasa

3. A sertés és baromfivagas higiéniaja, élelmiszevhizgi veszélyei

4. A tejfeldolgozés higiénidja és élelmiszerbiztonségizélyei

5. Atojasfeldolgozéas higiéniaja és veszélyei

6. A kock&zatelemzés részterliletei és azok jellemzése

7. Az elézetes kockazatkezelési tevékenységek lépései kgedlBinzése

8. A kockazatbecslés lépései és azok jellemzése

9. Allati eredeti termékekkel terjetibakterialis eredétmegbetegedések jellemzése

10. Allati eredeti termékekkel terjed] parazitak altal okozott megbetegedések jellemzése




